SHA T HIAEE(2F)

Lunch 10:30~15:00 / Break Time 15:00~17:30 / Dinner 17:30~22:00

Brunch

FRENCH TOAST ZHIX|EAE 16,000
BRUNCH PLATE E#X| SdI0IE 18,000

‘Rice

ITALIAN HOMEMADE BRUNCH O|&2/¢t Ji84Al 2HX| 22,000

CURRY MEAT GRATIN Jtdl O/E 12+ 16,000
HAWAIIAN LOCO MOCO otet0|et 2 i 1 18,000

SHRIMP AND SCALLOP OMELET RICE M2, &#Xt 222t0[A 18,000

Course

SEMI COURSE MOl 24 37,000
Q9 ADE=Jh= ¢HE, MOILM (259 dMRe, HESa AHO0IE = & 1), S AIMHIEI Fi= 2EXH M
o= WS HIEHAE I AIMHE = HAZXE, HI EE= & + HZSA AH|0/T ME4 A] +10,000

SPECIAL COURSE A& 34 64,000
EdSE9 Hi AT, 'Z'E}[[}IIIQP 22ols ZS0 T2NE, JHIE T2, HOICIM (RS0 MMQ0| HES
A AHOI3, Al AHI0IT & 1), RO R&EZIE S0 ANHEl F= SHOIERTAAO T3] 0HT
[F= 2R N IS S&EDIE EJIEE E_J

« INZE A AH|0|3 MEH A| +10,000, OFAI AH|0|3 AMEH

BUSINESS COURSE H[ALIA DA 49,000
EdSS0 HA AT ENIEQ} ‘:'E}[[}III ZApat= DA [I1I°'EJ1—I(QE_J d8ed, H=sa AHOIS, etel AH|O
3 = E17), X9 JRIHIAS ZE01 QU APHE| = A1 T2/0MH OHOFEZIXION £ Z2XIL HA 2l
AF, Q=9 UME, Al £= IP * IHEEEI AHIOI2 M= Al +10,000, 2t AHIOIZ ME4 X| +17,000#

BISTECCA COURSE HIAHIFH ZA 77,000
@S9 A ZTEF XX #HE, MO (2 X201 HIAHIFH =01 HIAHSHS & 1), HI £= &t
* M=10] HIAHIFESES Al +3,000&

Set Menu for 2 People

MODERATO ZHI2E 46,000 [23,000/121]
Q=9 AD (=AM IXHS), M EHIE AMAE £= HAIE 2T T= HitE EOHE 2| XE, W ||
ot = SCAYARI(EIORE SEIE BAJE F= JHHE2A THIZHAHIE) £= A E= BMES=(E2d = A
D20IE) = MR T= =2HA QA ME A +1,500

Soup

ANDANTE  QHEHE 58,000 [29,000/19!]
QS0 AL AT} KX MYHCT, LR AR MXKS) £= ML T20H WIHS), BAHTHIX E0HE A
IHAIE] = AIZ IMAEE £ R 2H 3 X E, U B2k T= 2otARI(EIORL SHEIE TAIIE E=
DA S2A JHIZH AHIE) F= HI F= BASE(S3 F= AT2H|E)

« 4 S 23HAQOI MEH L[ +1,500

ZUPPA DI CAROTA E GENGERO JiZ &I AL 9,500
ZUPPA DI FUNGHI AL PROFUMO DI TARTUFO EdE29 HA A 11,500

ZUPPA DI CIPOLLE GRATINATA I&IX| L A 14,500

Salad

INSALATA DI RICOTTA 2/ZEHX[X E2E 15,000
INSALATA DI ARANCE E POMPELMO 2dIX| IS EdE 17,000

Pigza

INSALATA DI GAMBERI E AVOCADO M2 OtEJtE &= 17,000
CAPRESE DI BURRATA ENFEQ} £2HIHKIA DHL || 19,500

I & s 28 s

MARGHERITA O=EHI2ITF I X} 18,000 QUATTRO FORMAGGI M2 II=0FX| X 24,000
PEPERONI PIZZA HIIHZL| TXt _J 19,500 DIAVOLA [IOF=gt Xt J 24,000
FUNGHI ALLA BISMARCK H4d HIAOE 3 I Xt 21,500 GAMBERI E RUCOLA M2 =72+ Ikt 26,000
QUATTRO STAGIONI ME=Z ARFXIUJ ]IIIPJ 24,000 PROSCIUTTO E RUCOLA I ==2F I X 26,000
Pasta

SPAGHETTI ALLA SICILIANA CON MELANZANE AI&Z2I0FA JHX| E0OE ATFAIE] 15,000 GNOCCHI DI PATATE CON CREMA DI FUNGHI HA413= ZHXHe )| 20,500
SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA OHIFE2I XI0OHF ATIFAHIE] j 16,500 SPAGHETTI CON CREMA DI ROSSE E GAMBERI M2 243 AFHIE] 20,500
TAGLIATELLE FRESCHE ALLA BOLOGNESE ==HH E2/0F= 4| 18,500 SPAGHETTI CREMA DI PESTO CON CAPESANTE E GAMBERI P"IHlﬁE a2 ATMAHIE] 23,500
SPAGHETT! ALLA CARBONARA JiEdLidr AFHIE] 18,500 PASTA ALLA ZUPPA DI FRUTTI DI MARE [H2st oA t= E0HE A ]lfﬁE}j 23,500
SPAGHETT!I CON PANCIA DI MANZO QAHA ﬁllmlEJj 20,500 SPAGEHTTI AL FRUTTI DI MARE ©oHAt=E @< ATHAIE] 27,500
SPAGHETTI ALLA POMODORO CON BURRATA E2HIHK|X EOHE ATFAHIE] 20,500

Risotto

RISOTTO Al FUNGHI HA 2l&E 15,000
RISOTTO ALLE VONGOLE ==dil 2l&E 16,500
RISOTTO AL FRUTTI DI MARE oit=E E0ME EJ.’EEEJ 20,500

RISOTTO CON CREMA DI ROSSE E GAMBERI M =HI3E 2dlXE j 20,500
RISOTTO DI ABALONE #= 2|£HE 25,500

Meat & Seafood

PETTO DI POLLO A BASSA TEMPERATURA FJIs& AHI0IZ 24,500
BISTECA DI COLLO DI IBERICO OlHl2I=2 5%* AHIOI= 2009 35,500
CONTROFILETTO DI MANZO 1iESa AHIOI= 200g 57,000
FILETTO DI MANZO 2t AH|IOI= 200g 63,000

SALMONE IN PADELLA &0 AHI0IZ 45,000
PESCE DI ROMBO IN PADELLA g2l (M) AHI0IZ 45,000

Side Dish

PATATE FRITTE AL PROFUMO DI TARTUFO EdZS&9| ZTHE A 9,500
ARANCINI DI RISO SICILIANI - A& 2/0tA OFFXIL 16,000
INVOLTINI DI MERANZANE ALLA SICILIANA A& 2/0tA] JHXIE 12H- 16,500
BUFFALO WINGS HE=Z=E 20,000

CALAMARI FRITTI Zt2H0F2I(SHX]) B 22,500
SWEET & SOUR CHICKEN &2 oH A2l X|Z! 24,500
PROSCIUTTO & FORMAGGI ZE=Z=HHEQF XX 25,000

MNel Bosco

Italian Restaurant

0I2F20| 02.3484.9400(9402)




